
PROPUESTA DE INTEGRACIÓN
Considerando que hoy en día existe una tendencia importante sobre la demanda de productos vegetales, ricos en 
proteína, libres de gluten y sin transgénicos, se ha pensado en extender la cadena productiva del chocho ecuatoriano, 
a mercados chilenos.

Con la intensión de proveer materia prima a base de chochos deshidratados y/o pulverizados al mercado chileno, es 
posible elaborar productos terminados, a partir de:

2005.5900: Chocho deshidratado
1102.9090: Chocho deshidratado y pulverizado

Algunos ejemplos de productos terminados que pueden usar el chocho como uno de sus ingredientes para aumentar 
el porcentaje proteico de la tabla nutricional del producto terminado:

Barras energéticas
Bebidas veganas y vegetarianas
Smoothies
Recetas de repostería
Muesli andino
Snacks saludables
Entre otros

MERCADOS DE INTERÉS
Australia, Francia, Japón, Canadá, Inglaterra, 
Alemania, entre otros.

CERTIFICACIONES
H.A.C.C.P., Buenas Prácticas de Manufactura, 
Rainfores Alliance

dcgv@subrei.gob.cl

CONTACTO

BREVE DESCRIPCIÓN:
Empresa creada para dar a conocer al mundo los beneficios de la leguminosa denominada “chocho” (Lupinus 
mutabilis Sweet), rica en proteína vegetal (50%). La empresa integra completamente la cadena productiva: 
producción agrícola, procesamiento y exportación del producto (ya sea como materia prima o productos 
terminados).

Somos los productores agrícolas de chocho más grandes del mundo y trabajamos con pequeños agricultores del 
cantón Sigchos, Cotopaxi-Ecuador, mejorando la calidad de vida de muchos agricultores de la zona, ya que esta es 
una empresa familiar que ha trabajado de la mano con personas del sector, desde hace cinco generaciones; brindado 
oportunidades laborales y vínculos comerciales - productivos, en el sector.

La empresa se ha vinculado con la academia, para lograr determinar la forma cómo el alto nivel proteico del chocho 
genera beneficios nutraceuticos en la salud humana, regulando así la glucosa y aportando aminoácidos esenciales al 
cuerpo humano, entre otros.

Elaboramos productos derivados del chocho mediante procesos certificados internacionalmente, enfocados en la 
calidad, inocuidad, una dieta nutritiva y saludable.

CHOCHO

ANTECEDENTES ADICIONALES
Capacitamos a varios agricultores del cantón, para que manejen el cultivo de Lupinus mutabilis Sweet. Manejamos 
precios justos con nuestros proveedores y hemos industrializado la cadena productiva del chocho en Ecuador, siendo 
pioneros en certificar Rainforest Alliance y H.A.C.C.P. en la industria del chocho.


